REGULAMIN KONKURSU OFERT NA PROWADZENIE ŻYWIENIA DZIECI I MŁODZIEŻY W SZKOLE PODSTAWOWEJ NR 34 W ZSP 8 W WARSZAWIE PRZY UL. KRUCZKOWSKIEGO 12B W OPARCIU O NAJEM POWIERZCHNI UŻYTKOWEJ I UŻYTKOWANIE WYPOSAŻENIA KUCHNI
Część 1 

Organizator konkursu

1. Konkurs jest organizowany przez Szkołę Podstawową nr 34 im. Stanisława Dubois w ZSP 8  tel./fax 22 827 87 25
2. Konkurs zostanie przeprowadzony w siedzibie Szkoły Podstawowej NR 34 w ZSP 8
3. Zamawiający ogłasza konkurs ofert na „ Prowadzenie żywienia dzieci i młodzieży”
Część II

Termin i miejsce składania ofert

1.Ofertę konkursową należy złożyć wyłącznie w formie pisemnej pod rygorem nieważności w zamkniętej kopercie z napisem „Oferta na prowadzenie żywienia dzieci i młodzieży w Szkole Podstawowej nr 34  do dnia 13 lipca 2020 r. do godz 12 w sekretariacie (w siedzibie organizatora)  .

O terminie złożenia oferty decyduje data i godzina faktycznego dostarczenia oferty do sekretariatu szkoły.

2. Oferta powinna zawierać:
a) imię i nazwisko oraz adres oferenta będącego osoba fizyczną albo nazwę lub firmę oraz siedzibę, jeżeli oferentem jest osoba prawna lub jednostka organizacyjna nie posiadająca osobowości prawnej, adres do korespondencji, telefon komórkowy.
b) datę sporządzenia oferty

c) oświadczenie oferenta o zapoznaniu się ze stanem technicznym lokalu, wzorem umowy najmu oraz warunkami konkursu i przyjęciem tych warunków bez zastrzeżeń

d) list intencyjny zawierający aktywny sposób prowadzenia stołówki zachęcający uczniów do zdrowego żywienia

e) ceny poszczególnych posiłków oraz przykładowe  21 dniowe jadłospisy z podaniem składników wagowych ( gramy)
f) doświadczenie zawodowe w zakresie prowadzenia bloku zbiorowego żywienia – referencje minimum 3 letnie doświadczenie dla  dzieci i młodzieży.
g) zobowiązanie do wpłaty kaucji gwarancyjnej w wysokości trzymiesięcznego kosztu najmu
h) oświadczenie o wyrażeniu zgody na przetwarzanie danych osobowych oferenta w zakresie niezbędnym do przeprowadzania konkursu przy zachowaniu zasady jawności postępowania konkursowego i wyniku konkursu oraz podpis oferenta

3. Do ofert należy załączyć następujące dokumenty:

a) aktualne wystawione nie wcześniej niż trzy miesiące przed datą złożenia oferty dokumenty identyfikujące podmiot składający ofertę (zaświadczenie o wpisie do Centralnej Ewidencji i Informacji o Działalności Gospodarczej lub wyciąg z rejestru handlowego – KRS) – w przypadku braku możliwości dotrzymania terminów proceduralnych, dopuszcza się złożenie oświadczenia, że w przypadku wygrania konkursu wymienione zaświadczenie zostanie złożone przed dniem zawarcia umowy najmu
b) pełnomocnictwo udzielane w formie pisemnej (oryginał lub kopia potwierdzone notarialnie za zgodność z oryginałem), w przypadku umocowania pełnomocnika do złożenia oferty lub zawarcia umowy
c) oświadczenie, że podmiot składający ofertę nie jest w stanie likwidacji lub upadłości

d) umowę spółki, w  przypadku prowadzenia działalności w formie spółki cywilnej

e) w przypadku najmowania innych lokali od miasta stołecznego Warszawy – oświadczenie o adresach najmowanych lokali oraz braku zaległości w opłatach z tytułu najmu tych lokali

f) oświadczenie, że oferent nie figuruje w rejestrze dłużników prowadzonym przez biura informacji gospodarczych, o których mowa w przepisach o udostępnianiu informacji gospodarczych

g) w przypadku oferenta będącego osobą fizyczną pozostającego w związku małżeńskim oświadczenie małżonka o wyrażeniu zgody na zaciągnięcie zobowiązań wynikających z umowy najmu.
4. Organizator nie przewiduje zorganizowania zebrań oferentów, wizji lokalnej oferenci dokonują indywidualnie.
5 Organizator zastrzega sobie prawo do odwołania konkursu bez podania przyczyny, przesunięcia terminu składania ofert oraz terminu rozstrzygnięcia konkursu.

6. Otwarcie kopert z ofertami przez Komisję Konkursową nastąpi dnia 13.07.2020r.  
o godz. 17 w siedzibie organizatora.

7. Oferty będą rozpatrywane w terminie do 10 dni od daty otwarcia kopert przez Komisję Konkursową.
8. Konkurs uważa się za ważny jeżeli wpłynie przynajmniej jedna oferta spełniająca wymagania niniejszego konkursu.

9. Wybrany w drodze konkursu oferent będzie zobowiązany do podpisania umowy najmu 

10. Strony do 14 dni uzgodnią wszystkie warunki współpracy. W przypadku braku porozumienia zamawiający będzie uprawniony do rozpoczęcia rozmów z kolejnym oferentem według własnego uznania. Oferentowi, z którym nie nawiązano współpracy nie przysługuje prawo do żadnych roszczeń.

Część III

Przedmiot konkursu
1. Zobowiązania oferenta

1.1 Pomieszczenia i powierzone mienie

a) Oferent podpisuje umowę najmu z dyrektorem Szkoły Podstawowej nr 34 w ZSP 8 im. Stanisława Dubois okazując dowód wpłaty kaucji oraz zobowiązuje się do opłaty czynszu ustalonego indywidualnie z oferentem

b) ponoszenia wszystkich kosztów związanych z funkcjonowaniem kuchni i stołówki w tym mediów wg. ustalonych składników i utylizacji odpadów.

c) Oferent na własny koszt będzie przeprowadzał konserwacje, remonty bieżące i kapitalne urządzeń wydzierżawionych z częstotliwością zgodną z technologią użytkowania tych urządzeń oraz pomieszczeń zgodnie z zaleceniami odpowiednich służb.

d) Oferent zobowiązany jest należycie dbać o powierzone mienie oraz utrzymywać
 w czystości i porządku
e) doposażenie na własny koszt wynajętego pomieszczenia w urządzenia niezbędne do prowadzenia działalności (urządzenia te pozostają przez okres trwania umowy i po jej wygaśnięciu własnością Wykonawcy).

f) dokonywanie na własny koszt napraw udostępnionego sprzętu, a w razie jakiejkolwiek awarii pokrycia kosztów naprawy lub wymiany sprzętu

1.2 Wydawanie posiłków
a) posiłki będą wydawane w stołówce szkolnej.
b) Oferent zobowiązany jest do zapewnienia uczniom Szkoły Podstawowej w ZSP 8 nr 34 im. Stanisława Dubois  możliwości skorzystania z całodziennego wyżywienia (śniadania, obiady, podwieczorki) 
c) ponadto jeśli w szkole prowadzona będzie akcja „Lato w mieście” i „Zima w mieście” Oferent zobowiązany będzie do przygotowania posiłków dla uczniów biorących udział w akcjach.

1.3 Przygotowanie posiłków
a) posiłki muszą być przygotowywane zgodnie z obowiązującymi normami i przepisami prawa na miejscu w kuchni szkolnej.
b) do przygotowania posiłków należy używać produktów wysokiej jakości i zawsze świeżych, posiadających aktualne terminy ważności, nabytych w źródłach działających zgodnie z obowiązującymi przepisami sanitarnymi i higienicznymi
c) proponowane obiady powinny być lekkostrawne – z przewagą potraw gotowanych, pieczonych i duszonych (okazjonalnie smażonych) 
d) proponowane posiłki powinny uwzględniać wykorzystanie surowców wysokiej jakości, produktów świeżych, naturalnych, mało przetworzonych, nie zawierających substancji dodatkowych: konserwujących, zagęszczających, barwiących, aromatyzujących, przypraw zawierających glutaminian sodu (poza niezbędnymi wyjątkami); zabronione jest także stosowanie frytury do smażenia

e) w każdym posiłku musi wystąpić porcja warzyw lub owoców,
f) wyklucza się sporządzanie potraw z proszku.
g)  lista produktów i potraw wykluczonych z jadłospisu: gotowych zapiekanek, pizzy, frytek, parówek, hamburgerów, hot – dogów, słodyczy, gotowej garmażerki z zawartością mięsa mielonego mrożonego, pangi
h) oferent będzie bezwzględnie przestrzegać norm na składniki pokarmowe i produkty spożywcze określone przez Instytut Żywienia i Żywności

i) oferent zobowiązany jest do przygotowania posiłków o najwyższym standardzie, na bazie produktów najwyżej jakości i zgodnie z normami HACCP

j) obowiązkiem oferenta jest przechowywanie próbek pokarmowych ze wszystkich przygotowanych i dostarczonych posiłków, każdego dnia przez okres 72 godzin z oznaczeniem daty, godziny, zawartości próbki pokarmowej i podpisem osoby odpowiedzialnej za pobieranie tych próbek
k) nie dopuszcza się używanie kuchenki mikrofalowej. 
l) oferent zobowiązuje się uwzględnić potrzeby dietetyczne dzieci zalecane przez specjalistów i opiekunów uprzednio przez nich uzgodnione ok 5%.
W sytuacji wyjątkowej spowodowanej czynnikami losowymi uniemożliwiającymi przygotowanie posiłków wykonawca zobowiązany jest do zakupu suchego prowiantu o wartości ceny obiadu brutto.

1.4 Jadłospisy
a) Oferent udostępni  jadłospis poprzez wywieszenie na tablicy przy stołówce oraz poprzez stronę internetową.
b) Oferent zapewni urozmaicenie jadłospisów:

* śniadania, zupy, drugie dania i podwieczorki nie mogą się powtarzać minimum w zakresie dwutygodniowym
c) jadłospisy powinny odpowiadać zaleceniom systemu HACCAP oraz zasad GHP/GMP

1.5 Zapisy, odwołania 
a) Oferent będzie prowadził zapisy na posiłki do końca miesiąca poprzedzającego miesiąc ich wydawania ( z wyjątkiem początku roku szkolnego) i przyjmował opłaty gotówkowe oraz wpłaty na podane uprzednio do wiadomości korzystających z żywienia konto bankowe

b) odwołanie posiłku odbywa się pod wskazanym przez oferenta numerem telefonu lub poprzez aplikację

c) oferent zobowiązuje się do żywienia uczniów korzystających z obiadów refundowanych i posiłki te nie mogą się różnić od pozostałych posiłków wydawanych w stołówce szkolnej

2 Kontrola

Zamawiający zastrzega sobie prawo bieżącej kontroli w zakresie przestrzegania przez oferenta przepisów dotyczących produkcji i jakości wykonywanych usług

Część IV

Przeprowadzenie konkursu
Dyrektor Szkoły powołuje komisję , w skład komisji wchodzi prezydium Rady Rodziców i 3 osoby wybrane uchwałą Rady Pedagogicznej.
1. Przewodniczący po stwierdzeniu quorum otwiera posiedzenie komisji

2. Komisja przeprowadza konkurs

a) podaje liczbę otrzymanych ofert

b) dokonuje sprawdzenia, czy koperty z ofertami nie noszą śladów otwierania

c) otwiera koperty z ofertami oraz sprawdza dane podmiotów, które złożyły ofertę

d) przyjmuje wyjaśnienia lub oświadczenia zgłaszane przez oferentów

e) weryfikuje oferty i ogłasza, które oferty są kompletne i spełniają warunki określone 
w ogłoszeniu

3. Komisja uwzględnia następujące kryteria oceny oferty

a) jakość posiłków na podstawie przedstawionych jadłospisów  0-5
b) cenę posiłków 0-5
c) liczbę posiłków 0-5
d) doświadczenie w pracy w stołówce szkolnej potwierdzone referencjami 0-5
e) posiłki będą wydawane na zastawie  wielokrotnego użytku oraz zapewnienia porządku po zakończonej pracy danego dnia 0-5
f) ocena dostawców. 0-5

g) inne propozycje 0-5

4. Komisja odmawia zakwalifikowania ofert do dalszej oceny, jeżeli:

a) nie spełniają warunków konkursu

b) nie są kompletne i nie zostały uzupełnione w ramach składanych wyjaśnień lub oświadczeń oferentów
c) wpłynęły po upływie wyznaczonego terminu składania ofert

d) są nieczytelne lub budzą wątpliwości co do ich treści

    5. Z przebiegu posiedzenia komisji sporządza się protokół podpisany przez     przewodniczącego    i pozostałych członków komisji. Do protokołu dołącza się oferty wniesione przez oferentów oraz oświadczenia członków komisji o braku przeszkód, co do uczestnictwa w posiedzeniu komisji

6. Konkurs uważa się za zamknięty z chwilą podpisania protokołu

7. Komunikat ogłoszeniu konkursu oraz o  zamknięciu konkursu i wyłonieniu zwycięzcy zostanie podany do publicznej wiadomości przez wywieszenie na stronie internetowej szkoły, stronie BIP ZSP 8 
8. Od wyników konkursu nie przewiduje się trybu odwoławczego. Decyzja komisji jest ostateczna.

Część V

Umowa i czynsz

1. Umowę najmu z oferentem, który wygra konkurs ofert, zawiera dyrektor placówki na podstawie odrębnych pełnomocnictw.
2. Przy podpisaniu umowy najmu oferent zobowiązany jest okazać dowód wpłaty kaucji i oryginały dokumentów, których kopie zostały załączone do druku ofert

3. Kaucje pobiera się przed protokolarnym przekazaniem przedmiotu najmu

4. Projekt umowy najmu stanowi załącznik nr 1 do niniejszego regulaminu. Warunki umowy nie podlegają negocjacjom.

5. Czynsz najmu płatny jest z dołu w ciągu 14 dni od dnia wystawienia faktury przez Wynajmującego
6. Opłaty za świadczenia dodatkowe będą płatne w terminie 14 dni od daty wystawienia faktury przez Wynajmującego.

Część VI
Komisja konkursowa

1. Czynności związane z przeprowadzeniem konkursu wykonuje komisja konkursowa

2. Przewodniczącego oraz członków komisji konkursowej w składzie 6 osób powołuje Dyrektor szkoły. W skład komisji konkursowej wchodzą przedstawiciele Rady Rodziców i Rady Pedagogicznej

3. Komisja konkursowa działa na podstawie niniejszego regulaminu i obowiązujących przepisów prawa.

4. Komisja konkursowa zobowiązana jest działać obiektywnie, wnikliwie i starannie.

5. Protokół z przeprowadzonego konkursu sporządza i podpisuje Komisja konkursowa, a zatwierdza Dyrektor placówki oświatowej.

6. Zakończenie prac komisji następuje z chwilą zawarcia umowy z wybranym Oferentem lub z chwilą unieważnienia konkursu.
Załączniki:

1. Wzór umowy

2. Oferta

3. Wykaz sprzętu

